NAVOD K OBSLUZE

Mikrovinna trouba

Model EMS 2840

Skupina Electrolux je nejvétsim svétovym vyrobcem spotiebici pro kuchyn, Cistotu a venkovni pouZiti.
Vice neZ 55 milion( vyrobkd Skupiny Electrolux (jako jsou chladni¢ky, sporaky, pracky, vysavace, fetézové
pily a travni sekacky) v celkové hodnoté aZ 14 miliard USD je proddno kazdym rokem ve vice neZ
150 zemich svéta.
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Zaruka, servis a nahradni dily

Prectéte si tento navod k obsluze a dodrzujte v ném
uvedené rady a pokyny. V mnoha pfipadech si
budete moci vyjasnit jakékoli pochybnosti sami a
tudiz vyhnout se zbyte¢nym volanim do servisu.
Predchozi ¢asti nazvané "Co délat, kdyz ..." a
"Servis" obsahuji doporuéeni, co by se mélo
zkontrolovat dfive, nez zavolate servisniho technika.
Jestlize po téchto kontrolach zavada stéle existuje,
zavolejte vase nejblizsi autorizované servisni
stfedisko Electrolux.

Ujistéte se, Ze mlzete sdélit model a seriové &islo
spotfebice. Tyto informace naleznete na datovém
Stitku pristroje.

Originalni nahradni dily Ize koupit od autorizovanych
stfedisek servisu Electrolux.

Podminky zaruky

My, vyrobce, zaru€ujeme, zZe jestlize bé&éhem
24 mésich od data zakoupeni tohoto spotiebice
Electrolux se tento spotiebi¢ nebo jakakoli jeho ¢ast
ukazou jako vadné pouze z dlvodu vadného
zpracovani nebo vadného materidlu, provedeme
podle naseho uvazeni bud opravu nebo vymeénu
téhoz bez placeni za préci, material nebo pfepravu
za predpokladu, zZe:

- spotrfebi¢ byl spravné instalovan a pouzivan
pouze na napéti uvedené na Stitku jmenovitych
hodnot

- spotiebi¢ byl pouzivdn pouze pro normalni
domdci Ucely a v souladu s pokyny vyrobce pro
provoz a udrzbu

- na spotfebi¢i neprovadéla servis, udrzbu ani
opravu jina nez nami autorizovand osoba, ktera
spotfebi¢ nerozebirala ani s nim jinak
nemanipulovala

- v8echny servisni prace podle této zaruky
musi provadét servis Electrolux nebo jim
autorizované stredisko

- kazdy vymeénény spotfebi¢ nebo vyménéna
vadna soucast se stanou nasim vlastnictvim

- tato zaruka plati vedle vasich zakonnych nebo
jinak pravné podlozenych prav

- rozhodujici podminky zaruky jsou uvedeny na
zaruénim listu
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Vyjimky - tato zaruka se nevztahuje na:

- poskozeni nebo pozadavky vzniklé v disledku
pfepravy, nespravného pouziti nebo
nedbalosti, vymény Zarovek a snimatelnych
¢asti ze skla nebo plastickych hmot

- naklady spojené s pozadavky na odstranéni
zgvad spotrebice, ktery je nespravné instalovan

- spotiebice, které jsou pouzivany v komerénim
prostiedi v€etné pronajimanych

- zemé& Evropského spolecenstvi. Lze pouzit
standardni zaruku, ale zajisténi, Zze spotrebi¢
splfiuje normy platné v pfislusné zemi, kam byl
spottebi¢ dopraven, je na zodpovédnosti a na
naklady vlastnika. Mze byt vyZzadovan doklad
o koupi.

Cislo vyrobku (E/PNC NO.) w.eceoveevrecrreeernens
Seriové Cislo (F/Serial. NO.) .....ccccevviiriiennenne

eventuelné KD ... ... ... /...

~%03> VOLEJTE ZDARMA 800-160016

V ptipadé technickych problémd vam bude
i na$ znackovy servis kdykoliv k dispozici, volejte
2 6112 6112. Adresy:

Servisni stfedisko Electrolux
Hanusova ulice
140 21 Praha 4
Tel.: 26112 6112

Bezpecénost

Prectéte si tento navod a varovna upozornéni
na zacatku tohoto navodu. Vyrobce
nezodpovida za vady zplsobené nespravné
pouzivanym vyrobkem nebo vyrobkem
pouzivanym pro jiné Ucely nez jsou ucely
specifikované v tomto navodu.




Servis a nahradni dily

Jestlize spotiebi¢ nefunguje spravné, tak jesté
pred tim, nez budete kontaktovat autorizovany
servis provedte nasledujici kontroly:

Jestlize se trouba nezapnula:

e Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena
na elektrickou sit.

e Zkontrolujte, zda je zastréka spravné zasunuta.

e Zkontrolujte zda pfipadny vypinaé ¢&i jisti¢
vedouci k troubé je zapnuty.

e Zkontrolujte, zda je zasuvka funkéni a to
zapojenim jiného spotfebi¢e do pouzivané
zasuvky.

e Zkontrolujte stav pojistky v domacim rozvodu.

Jestlize trouba nepracuje:

e Muze byt aktivovana détska pojistka.

e Zkontrolujte, zda jsou voli¢e spravné nastavené
e Zkontrolujte, Ze veSkeré korekce a pouzité
postupy odpovidaji tomuto navodu k pouziti.

e PresvédCete se, Ze dvefe trouby jsou pevné
zaviené. (Jestlize zbytky potravy nebo jiné dily
prekazi spravnému zavieni dvefi, tak trouba
nepljde zapnout)

e Zkontrolujte, zda je tladitko "start" vymacknuté.

Dulezité:
Jestlize privolany technik zjisti, ze porucha je
zplsobena nespravnou instalaci nebo

pouzivanim, tak vam naklady spojené s jeho
navstévou budou ucétovany i v pripadé, ze
trouba je stale v zaruéni dobé.
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Servis a nahradni dily

Jestlize bude nutné vasi mikrovinou troubu opravit
nebo budete chtit koupit néktery nahradni dil,
kontaktujte prosim vase mistni Servisni stredisko
Electrolux.

Po zavolani do autorizovaného servisu budete

dotazovan na nasledujici informace:

1. VaSe jméno, adresa a PSC

2. VaSe telefonni ¢islo

3. Pfesny popis poruchy

4. Cislo a sériové &islo modelu (naleznete je na
typovém §titku)

5. Datum nakupu spotrebice

Jestlize je va$ spotiebic¢ stdle v zaruce, musite se

ujistit, ze jste provedli veSkeré kontroly (viz nahofe).

V opaéném pripadé vam budou naucétovany

naklady spojené s pfFivolanym servisnim

technikem, nebude-li to zavada elektricka nebo

mechanicka. V pripadé zarucénich oprav bude

nutné zaroven predlozit doklad o prodeji

spotrebice.

Blahoprejeme vam k nakupu vasi nové mikrovinné trouby

Dékujeme vam, Ze jste si vybrali produkt firmy Electrolux. Jsme presvéd¢eni, Ze shledate tuto novou
mikrovinnou troubu uzite€nou a Ze vam bude vyte¢nym pomocnikem. Bude to vyzadovat néjaky ¢as se
naucit vSechny funkce a moznosti vaseho nového kuchyriského pomocnika, stejné, jako jste na to zvykli
u kazdého nového kuchyriského spotrebice.

Drive nez zacnete mikrovinnou troubu pouzivat

Prectéte si peclivé cely navod k obsluze a ujistéte se, Ze pii pouzivani vasi nové mikrovinné trouby
Electrolux postupujete podle néj a dosahli tak co nejlepsich vysledku.

Je dulezité, aby tato pfiru¢ka byla uchovavana pro nasledujici pouZiti spolu se spotiebi¢em. V piipadé
prodeje trouby jinému vlastnikovi nebo kdyby jste se nékdy stéhovali, vzdy se prosim ujistéte, Ze tato
piirucka je v blizkosti spotiebite i na novém misté a aby se i jeji novy vlastnik mohl seznéamit s jejim
obsahem.

Technické udaje

Celkové rozméry Hmotnost: 18 kg

Sitka 517 mm
hloubka 440 mm
vySka 297 mm

Objem: 28 litr(

Napajeni 230V, 50Hz
Rozméry vnitiniho prostoru Jisténi 16 A
Sitka 336 mm

hloubka 349 mm
vySka 241 mm

Pfikon 2700 W
Vykon mikrovinné ¢éasti 900W

Vykon grilu 1300W



Bezpeénostni pokyny

Vestavéné spinace bezpecénostniho blokovani
zabraruji provozovani mikrovinné trouby, kdyz
jsou dvitka spotiebiCe oteviena.
Nemanipulujte s nimi a ani se nepokousejte
provozovat troubu s otevienymi dvitky. Provoz
s otevienymi dvitky mdze mit za nésledek
vystaveni se zafeni mikrovinné energie.
Nedovolte, aby se na povrchu tésnéni dvefi
nashromazdily zbytky pokrmd nebo &isticiho
prostfedku. Viz ¢ast Péce a ¢isténi, kde jsou
pokyny pro udrzbu uvedeny.

Nedovolte pouzivat poskozenou troubu do
doby nez je opravena kvalifikovanym servisnim
technikem.

Je obzvlasté dllezité, aby se dvitka trouby
dobfe zavirala a nedo$lo k poskozeni: (1) dvitek
(pokrouceni), (2) zavésl a zamkl ( poskozeni
nebo nespolehlivost) (3) t&snéni dvefi nebo
povrchu vlastniho tésnéni.

V zadném pfipadé se nepokouSejte troubu
opravit svépomoci. Pokusy o opravu
nezku$enymi osobami mohou vést ke zranéni
osob nebo k vdznému poskozeni trouby. Vzdy
kontaktujte va$ mistni autorizovany servis.
Nikdy nesnimejte vnéjsi kryt, dvitka nebo
ovladaci panel. Takové jednani vas mize vystavit
nebezpedi dotyku vysokého napéti.

Instalujte resp. umistéte tuto troubu pouze v
souladu s pokyny pro instalaci, uvedenymi v
této piirucce.

Tento spotiebi¢ pouzivejte pouze k ucellim ke
kterym je ur€en a jak je popséano v této pfirucce.
V mikrovinné troubé nepouzivejte pfipravky
zpUsobuijici korozi. Tento typ trouby je specialné
uréen pro ohfev, vareni a rozmrazovani potravin.
Neni uréen pro pramyslové, laboratorni nebo
komeréni pouziti. Kazdé takové pouziti by mélo
za nasledek ztratu zaruky na tento spotfebic.
Nepouzivejte troubu prazdnou. Jestlize neni v
troubé potravina nebo voda, ktera absorbuje
vyzarované mikrovinné zareni, mlze se poskodit
mikrovinny zafi¢ (magnetron).

V piipadé , Ze trouba je pouzivana détmi, je nutné
zajistit dohled dospélych.

Neskladujte spotfebi¢ ve venkovnim prostredi.
Nepouzivejte ho v blizkosti vody.
Nepokous$ejte se susit v troubé pradlo nebo
papir. Tyto materidly se mohou vznitit.
Nepouzivejte vnitini prostor trouby pro
skladovani. Nenechavejte vyrobky z papiru,
kuchynské potfeby nebo potraviny v troubg,
kdyz ji nepouzivate.

Bezpecénost nadobi

Vét8ina vyrobkl ze skla, sklokeramiky a
zaruvzdorného skla je pro pouziti v mikrovinné
troubé velice vhodna. Prestoze mikrovinna energie
tyto vyrobky neohfivd, mohou se ohtat pfenosem
tepla od v nich ohratych potravin. PouZzivejte proto
pro vyjimani nadob rukavice, uréené pro troubu.

Bezpecnostni pokyny pfFi pouziti grilu

1. Prdhledové sklo dvefi se mlze rozbit, jestlize
bé&hem grilovani na néj vystiikne voda.

2. Pfi vkladani a vyndavani potravin z trouby
pouzivejte vzdy rukavice. Nadobi se pfi grilovani
ohfiva na vysokou teplotu a mohlo by dojit k
vasemu popaleni. Pro manipulaci s oto¢nym
talifem &i vozikem pouzivejte také rukavice, nebot
se také ohfeji na vysokou teplotu.

3. Nikdy se nedotykejte kovovymi <&astmi
prdhledového okna dvefi, a to jak z vnitini tak i z
vnéjsi strany pii vkladani nebo vyjimani pokrmd
z trouby. Vnitini strany dvefi a trouby jsou ohraté
na vysokou teplotu, proto dbejte zvy$ené
pozornosti pfi manipulaci s grilovanou potravinou
v troubé.

4. Nikdy nevkladejte rozpaleny oto¢ny talif nebo
nadobi do studené vody a nesnazte se je prudce
ochlazovat.

5. Nedavejte zadné predméty na vrsek trouby.
Pii grilovani se povrch ohfeje na vysokou teplotu
a polozené predméty by se mohly teplem znicit.

m Je zcela normaélni, Ze kolem dvitek trouby za
provozu unika para nebo ze dochazi k
zamlzeni dvifek nebo dokonce k tvorbé
vodnich kapek pod dvitky. jedna se pouze o
kondenzaci vody, ktera je teplem vypuzena
z potravin a nijak tim neovlivriuje funkénost a
bezpeénost vasi mikrovinné trouby. Dvitka
nemaji za ucel hermeticky troubu uzavirat.

e Nepokous$ejte se silou otacet oto¢nym talifem
uvniti trouby. Mazete tim zpUsobit jeji vazné
pos$kozeni.

e Jestlize pii mikrovinném ohrevu pouzijete kovové
nadobi, tak bude uvnitf trouby vznikat jiskreni.
Zatavte probihajici ohfev a zkontrolujte nadobi.
Budete-li pokracovat v pripravé pokrmu béhem
jiskeni, mizete troubu vazné poskodit.

® \Enujte zvlastni pozornost tomu, aby jste v zadném
pfipadé neblokovali vétraci otvory umisténé
nahofe, vzadu, dole a po stranach trouby.

A Nepouzivejte tuto mikrovinnou troubu
pro komercni uUcely, jelikoz byla vyrobena
pouze pro pouziti v domacnostech.

Zarucéni podminky

Firma Electrolux nabizi tyto zaruéni podminky prvnimu zékaznikovi tohoto spotiebice:

1.

Zaruka je platna po dobu 24 mésicl, od doby kdy byl spotfebi¢ prodan prvnimu zakaznikovi, coz
musi byt potvrzeno dokladem o nakupu nebo podobnym dokumentem. Zaruka nepokryva komeréni
uziti tohoto spotiebice.

Zaruka je platna na vSechny vady vzniklé chybnou vyrobou nebo vadou materidlu. Zaruka se
nevztahuje na vady zplsobené nespravnym pouzivanim, hrubym zachazenim, $patnou instalaci,
poskozenim z vnéjsku jinym objektem, $patnou udrzbou, neautorizovanymi modifikacemi nebo pokusy
0 opravu, komerénim pouzivdnim nebo nedodrzenim pravidel vyjmenovanych v pfilozené piiru¢ce.
Zaruka se déale nevztahuje na zarovky, vyjimatelné sklenéné nebo plastické dily.

Prodejce musi neprodlené informovat nejblizsi autorizované servisni centrum o poZzadavku na zaruéni
opravu. Electrolux si vyhrazuje pravo uréit, kde se oprava provede (napi. doma u zakaznika, v misté
instalace nebo v servisni dilng).

Zaruka se vztahuje na bezplatnou vyménu nahradnich dil a na potiebnou praci.

Opravy provadéné v dobé zaruky neprodluzuji celkovou dobu zaruky na spotiebi¢. Dily vyménéné
pii opravé se stavaji majetkem firmy Electrolux.

Prava zakaznika uréena zakonem nejsou témito zaruénimi podminkami zpochybnéna.

21



Péce a Cisténi trouby

Mikrovinna trouba musi byt vzdy &ista.Zbytky preteklych pokrm0 a rozstiiknutych zbytk( spotiebovavaji
mikrovinnou energii a ta mGze zapiicinit i jejich vzniceni. Zaroveri se tim snizuje u¢innost trouby a dochazi
ke vzniku nepiijemnych pachl. Nepokous$ejte se manipulovat s Zadnym nastavovacim prvkem nebo
provadét opravu jakékoliv ¢asti trouby svépomoci. Opravy mize provadét jen kvalifikovany pracovnik
autorizovaného servisu.

Pied cisténim se ujistéte, ze trouba je odpojena od elektrické sité.

Cisténi prislusenstvi (otoény talif a vozik)

PrisluSenstvi vyndejte z trouby a venku je za pomoci jemného myciho prostfedku vycistéte. S vozikem
oto€ného talife manipulujte velice opatrné.

Upozornéni: Vnitfek trouby, oto¢ny talif a vozik talife se ohfivaji na vysokou teplotu, proto se jich
bezprostfedné po vypnuti trouby nedotykejte.

Cisténi interiéru

Vzdy udrzujte vnitfek trouby v Cistoté. Vycistéte vSechny skvrny po rozlitych pokrmech a odstrarite
v8echny zbytky pokrmU.Neodstranéné zbytky ulpéné na sténach trouby, tésnéni dveii a dvefi pohlcuji
mikrovinné zareni a tim snizuji uginnost trouby. Mohou také zapficinit poskozeni vnitiku trouby. K &isténi
pouzivejte jemné tekuté myci prostredky, horkou vodu a mékky, ¢isty hadiik.

Nikdy k cisténi jakékoliv ¢asti mikrovinné trouby nepouzivejte abrazivni myci prostfedky a ani
komeréni Gisti€e trub nebo ocelovou draténku.

K uvolnéni silné ulpénych necistot nechejte v troubé po dobu 2-3minuty vaiit hrnek s vodou.

Nikdy se nepokousejte k odstranéni nanosti pouzit ndz nebo jiny kuchyinsky nastroj.

Pro odstranéni zapachu z vnitiniho prostoru trouby nechejte vaiit po dobu asi 5 minut hrnek s vodou,
do které jste pridali 2 ¢ajové Izicky citronové Stavy.

Cisténi grilu

Po pouziti grilu mohou byt ¢asti grilu znecisténé rozstiikovanym tukem. Pockejte az se vnitfek trouby
ochladi a pak peclivé vytfete véechny mastné skvrny. Usazend mastnota na topném télese mlze pii
dal$im pouziti grilu zplsobovat nepifiemny zapach a tvorbu koure.

Motor pohonu oto¢ného talite je utésnén. Presto se snazte o to, aby voda nepronikala do otvoru pro
néhon pii ¢isténi dna trouby.

Abyste mohli troubu dobre vygistit, je mozné horni grilovaci téleso sklopit lehkym povytazenim z trouby
ven. Pfed manipulaci s grilovacim télesem se presvédCete, Ze neni horké.

Cisténi exteriéru

Pred cisténim ovladaciho panelu oteviete dvitka trouby. Tim zabranite tomu, aby nedoSlo k nechténému
zapnuti trouby.Vné&jsi povrch trouby je tfeba Cistit vodou s neagresivnim mycim prostfedkem a poté
pretfit pouze Cistou vodou, aby se odstranil zbyly myci prostfedek. Nakonec troubu vytfete do sucha
mekkym suchym hadiikem.

MUzete také pouzit sprejové CistiCe oken nebo univerzalni kuchyriské &istici prostredky. Nikdy nepouzivejte
na myti vnéjsich ¢asti abrazivnich mycich prostredkd, dratének nebo agresivnich chemikalii. Aby nedo$lo
k poskozeni pracovnich ¢asti trouby, nedovolte, aby se do vétracich otvord dostala voda
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Zkouseni vhodnosti
kuchynského nadobi

Umistéte nadobi do mikrovinné trouby spolu se
sklenici do poloviny naplnénou vodou. Ohfivejte ji
po dobu 1 minuty pii vykonu 900W (100%). Jestlize
se vadm nadobi zda horké, neméli by jste je pro piipravu
pokrmU v mikrovinné troubé& pouzivat. Jestlize se
vam zda vlazné, mUzete je pouzivat pro opé&tovny
ohteyv, ale ne pro vareni. Ma-li pokojovou teplotu, je
vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé.

Velice vhodné pro pouZziti jsou papirové ubrousky,
voskovy papir, papirové utérky, kelimky, krabicky,
tacky a kartény zmrazenych potravin. Vzdy se
presvédCete, zda jsou pIné potravin, aby mohly
absorbovat energii a nedochazelo tak k pehiivani.
Také mnoho typU plastovych talitkd, tackd, $alkd a
krabic, spolu s plastovymi obaly zmrazenych potravin
Ize v mikrovinné troubé pouzivat. Vzdy dbejte ndvodu
vyrobce, budete-li plast pouzivat v troubé.
Nepouzivejte plastikové nadobi pro potraviny s
vysokym obsahem tuku nebo cukru. Tento typ
potravin se ohfeje na vysokou teplotu a plastové
obaly by se mohly zagit deformovat nebo tavit.
Kovové nadobi nebo nadobi s kovovymi dily a
ozdobami nesmi byt v mikrovinné troubé pouzivano,
neni-li vyslovné uréeno pro toto pouziti.

Obaly nebo zasobniky s pevnymi uzavéry (napt. lahve)
nesméji byt v troub& pouzivany pro vareni
mikrovinnym ohfevem.

Budte opatrni pii snimani vik &i poklopl nadob po
tepelné pripravé pokrmu &i népoje, nahle unikla para
by mohla zpUsobit opareni.

Upozornéni: Nikdy nenechavejte troubu bez

dozoru, kdyz v ni ohfivate nebo vafrite
pokrmy uloZené v papirovych,
plastovych nebo jinych horlavych
materialech. Kdyz zpozorujete kour
unikajici z trouby, tak ji neotvirejte,
ale troubu vypnéte a pockejte do
doby nez tvorba koure ustane.

Bezpeénost potravin

Nikdy neohfivejte v troubé potraviny v plechovkach.
VZzdy prendejte potravinu do vhodné nadoby.
Mikrovinna trouba neni vhodna pro smazeni na tuku,
protoze nelze dobie kontrolovat teplotu oleje a tim
by mohlo dochézet k nebezpe¢nym situacim.
Popcorn Ize piipravovat pouze v nadobi k tomu
uréenému nebo v originalnim baleni, které je vyslovné
uréeno pro mikrovinny ohrev. Pfipravu popcornu méjte
vzdy pod dohledem.

Potraviny s pevnou slupkou, klzi nebo pod
membranou propichejte, aby jste tak zabranili
roztrzeni zplsobenym nahromadénou parou pod
povrchem. Jablka, brambory, kufeci jatra a vaje¢né
Zloutky jsou typické pfiklady potravin, které musi byt
propichané.

Upozornéni: Ohfivate-li v troubé& kapaliny, jako napt.
polévky, oméacky a napoje které se mohou ohfat nad
teplotu varu bez typického projevu varu (bublanim).
Jedna se o tzv. utajeny var aten se projevuje okamzitym
prudkym varem. Aby jste zabranili tomuto efektu,
postupujte dle tohoto navodu:

1.

Nepouzivejte nddoby s ostrymi vnitinimi hranami a
uzkymi hrdly.

2. Pokrmy neprehfivejte.
3.

Zamichejte kapalinu v nadobé, pred jejim vioZzenim
do trouby. Opétovné ji zamichejte v poloviné doby
planované doby ohrevu.

. Po ohtati ponechejte nadobu s kapalinou chvili v

troubé "odpocinout", poté ji pfed opatrnym vyjmutim
z trouby opét zamichejte.

Nékteré potraviny, jako napfiklad celd vejce ve
skofapce nebo uzaviené zavarovaci sklenice mohou
v troubé explodovat. proto je nikdy v troubé
neohfivejte. Nékdy i ztracena vejce (vajicka bez
skofapky) mohou v troub& bé&hem pfipravy
explodovat. Proto vZdy propichnéte Zloutek, piiklopte
viko a po pfipravé jej nechejte jesté 1 minutu
priklopené.

Poznamka:

Nepokousejte se silou otacet otoénym talifem uvnit?
trouby. MUZete tim zpUsobit jeji vazné poskozeni.
Jestlize pfi mikrovinném ohfevu pouzijete kovové
nadobi, tak se bude uvnitf trouby obvykle jiskiit.
Zastavte probihajici ohfev a zkontrolujte nadobi.
Budete-li pokracovat v pfipravé pokrmu bé&hem
jiskteni, mlzete troubu vazné poskodit.

Dbejte, aby nedochazelo k ucpani ventilaénich
otvor(ll, umisténych na horni, spodni, zadni a obou
bo¢nich stranach trouby.

Nepouzivejte tuto troubu pro komeréni ucely.

Tato mikrovinna trouba je vyrobena a uréena pouze
pro pouziti v domacnostech.

Dodrzujte tento navod k pouziti.



Navod na pouziti nadobi a prislusenstvi trouby

Ve vadi mikrovinné troubé mize byt pouzivdna pomérné Siroka $kala druhl nadobi vyrobenych z
rlznych materiald. Abyste zabranili jak po$kozeni pouzitych pomicek a nadobi, tak i vlastni trouby,
pouzivejte pouze ty druhy, které jsou pro konkrétni zplsob pfipravy doporu¢ené. Seznam v tabulce byl
pfipraven pro vasi orientaci.

Vybrany proces

Material Nadobi mikrovinny ohiev

mikrovinny ohirev grilovani o
a grilovani
tvrzené sklo ANO ANO ANO
Zaruvzdorné " "
Keramika Sile ANO*1 ANO ANO*1
a sklo sklo s kovovym
dekoremy 2 = =
olovnaty kistal NE NE NE
Porcelan bezdk:k"o"r‘l:em ANO ANO NE
Palena hlina*2 ANO ANO ANO
teplovzdorné pro
Plasty miErovlnné trogby Y 1 e
plastové obaly ANO NE NE
Kovy pecici panve NE ANO NE
hlinikové félie*3 ANO ANO ANO
EEET §alky, talitky, ubrousky ANO NE NE
voskovy papir ANO NE NE
Drevo NE NE NE
grilovaci rost NE ANO ANO
Prislusenstvi oto¢ny talif ANO ANO ANO
vozik talife ANO ANO ANO

ANO: Nadobi a pfislusenstvi vhodné pro pouziti NE: Nadobi a pfislusenstvi nevhodné pro pouziti
*1 Pouze bez kovovych soucastek
*2 Pouze v pfipadé, kdy glazura neobsahuje kovy

*3 Poznamka: Hlinikovou félii pouzivejte pouze za u¢elem stinéni mikrovinného zareni, nadbyte¢né mnozstvi
muze zpUsobit vznik elektrického oblouku

Vybaleni

Poznamka: Kdyz troubu vybalite, zkontrolujte, Ze neni poskozena. Zji§téné vady nebo chybéjici dily je
tfeba co nejrychleji nahlasit vaSemu prodejci. Trouba, soucasti trouby a pfislu§enstvi mohou byt zabaleny
do ochranné félie. Je-li tomu tak, je nutné ji prfed pouzitim trouby odstranit. Neponechavejte obalové
materidly volné dostupné malym détem, aby si s nimi mohli hrat. Mohlo by to byt velice nebezpeéné.

Rady pro pouziti
mikrovinné trouby

Vzdy udrzujte troubu v Cistoté - zamezte pretékani
a vytékani tekutin pres okraj nadob.
Nezapomerite vzdy vycistit vnitfek trouby véetné
oto¢ného talie.

P¥i pfipravé pokrm( v troubé prednostné
pouzivejte kulaté nebo ovalné misy s pokli¢kou.
Nepouzivejte kovové nebo kovem zdobené misy.
Nékteré plastové materidly se mohou od teplych
pokrm( tavit nebo deformovat.

Pfi pfipravé pokrmy zakryvejte. Pouzivejte
sklenéné poklicky, talife nebo nepromastitelny
papir.

Pecivo, chléb a podobné potraviny mohou byt
rozmrazovany pfimo v koSiku na chléb nebo v
papirovém ubrousku.

Jestlize zmrazené potraviny ohfivate v jejich
obalu, méli byste obal otevfit. Obaly obsahujici
kov nebo kovové ozdoby, které nejsou
vyslovn& doporu€eny pro ohfev v mikrovinné
troubg, se nesmi v troubé& pouzivat. Odstrarite
kovové sponky a uvazky.

Mensi kusy alobalu mizete pouzit na zakryti
¢asti, které se snadno prehiivaji, jako napf. kufeci
kridylka.

Potraviny se slupkou nebo kdzi by se méli pred
pfipravou propichat vidlickou, jako napf.
brambory nebo parky ve stfivku. Nikdy nevaite
v mikrovinné troubé& celd vejce, mohla by
explodovat.

Velké, silné kusy davejte k vnéjSimu okraji
nadoby a snazte se vétSi kusy porcovat na
stejné velké kousky. Vzdy umistujte nadoby do
stfedu trouby.

Potraviny se budou rovnomérnéji ohfivat,
budete-li je béhem pfipravy promichavat nebo
obracet.

Vzdy nastavte niz&i dobu pfipravy nez je
doporuceno, zabranite tim prevareni pokrmu.
Cim jsou porce pokrmd vétsi, tim delsi doba
bude potiebna pro jejich pfipravu.

Na pfipravu zeleniny nepouzivejte zadnou nebo
minimalni mnozstvi vody.

Pouzivejte mensi mnozstvi kofeni a soli nez pro
"normalni" vareni.

Korerite pokrmy az po pfipravé v troubé

Po pfripravé v troubé ponechejte pokrm nékolik
minut "odpocinout", aby byla zajisténa uplna a
rovnomerna tepelna pfiprava.

Vzdy se ujistéte, ze pokrmy pfed podavanim na
stll jsou fadné tepelné zpracovany.

Pfi vyjimani nadobi a pokrml z trouby pouzivejte
bud drzéky k tomu uréené nebo rukavice pro
mikrovinné trouby.
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Tipy aTriky

Zméknuti medu
Mate-li med, ktery je jiz ve sklenici
zcukernatély, tak ze sklenice odstrarite vicko
a vlozte sklenici do trouby. Pouzijte stfedni
hodnoty mikrovin po dobu 2 minut.

Taveni ¢okolady
Nalamejte 100g tabulku &okolady na
GtvereCky vsypte je do nadoby a zahiivejte
pfi vysokém vykonu po dobu 1-2 minut za
dobrého promichavani.

Rozpousténi nebo méknuti masla
Rozpousténi zabere nékolik sekund pfi
vysokém vykonu. Méknuti je lIépe provadét
pii niz&im vykonu po del$i dobu.

Ohrati nebo "ozZiveni" starsiho chleba
Pouzijte stfedni hodnoty vykonu po dobu
nékolika sekund.

Jak jednoduse oloupat ¢esnek
Jestlize zahfejete 3-4 strouzky Cesneku pfi
vysokém vykonu po dobu 15 sekund.
Stisknéte jeden konec, dokud se neodloupne
slupka.

Priprava ovocného dzusu
Citrusové plody vydaiji vice $tavy, jestlize je
pfed vymackanim po dobu 15 sekund
ohfejete pfi vysokém vykonu.

Vareni vlockové kasSe
Vlo¢kovou kasi jednodus$e pfipravite bez
nepiijemného lepivého zaspinéni. Viz navod
vyrobce.



Tabulka automatického rozmrazovani

Skupina pokrmu Doba odpocéinku Doporuceni

Okraje masa zakryjte kousky alobalu. Po zvukové
signalizaci maso otocte. tento program je vhodny
pro hovézi, skopové a veprové maso. Dale pro

kotlety, steaky, fizky a mleté maso.

Maso 20-60 minut

Konce kiidylek a stehen zakryjte kousky alobalu.
Po zvukové signalizaci maso otocte. Tento program
je vhodny jak pro celé kusy kufrat, tak i pro jednotlivé
porce.

Driibez 20-60 minut

Ocas a ploutve ryby zakryjte kousky alobalu.
Po zvukové signalizaci rybu otocte. Tento program
je vhodny jak pro celé ryby, tak i pro jednotlivé
porce.

Ryby 20-50 minut

Chléb polozte na kousek potravinového papiru a
otocte po zaznéni zvukového signalu. Je-li to mozné,
tak kousky peciva polozte na porcelanovy talifek a
po zaznéni zvukového signalu je otocte. Trouba si
uchova program v paméti a po otevieni dvefi se
zastavi.Tento program je vhodny pro vSechny
druhy chleba a to jak v celku tak i nakrajeny na
krajice. Dale je vhodny pro rohliky a bagety. Rohliky
rozlozte do kruhu. Tento program je dale vhodny
pro v&echny druhy kynutych tést, babovek, kolacl
a listového tésta.

Neni vhodny pro ovocné a krémové dorty, pro
zakusky s ¢okoladovou polevou a z kfehkého
peciva.

Chléb / Pecivo 5-30 minut
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Jak provozovat vasi mikrovinnou troubu

1

Popis a funkce jednotlivych dilti

Instalace oto¢ného talire

SN O

Vlastni prostor trouby. Po pouziti tento prostor
dobre vycCistéte.

Prohlizeci okénko, pomoci néhoz je mozné
kontrolovat pfipravu pokrmu.

Dvitka trouby, které pfi provozu trouby musi
byt vzdy pevné uzavreny.

Zapadky zamku a bezpecénostni blokovaci
systém.

Ovladaci panel.

Hnaci hiidel oto¢ného talite.

Otocny talit.

Vozik otoéného talite.

Giril.

. Grilovaci rost, pouzivany pfi vétsiné grilovani,

peceni a vareni.

1. Vlozte vozik oto€ného talife na dno vnitiniho
prostoru.

2. Polozte oto€ny talif navrch voziku jak je
naznaceno na obrazku. Ujistéte se, Ze stfedovy
vystupek bezpeéné zapadl do hnaci hiidele.
Nikdy nesmite polozit oto¢ny talif obracené.

e Otoc¢ny talif s vozikem musi byt vzdy pouzity
bé&hem uzivani trouby

e \leskeré potraviny a nadoby s potravinami musi
byt vzdy poloZeny na tomto oto¢ném talifi

e Otocny talif se otaéi jak ve sméru tak i proti
sméru hodinovych rucdi¢ek a je to normalni
funkce tohoto zafizeni.

Otocny talif

Vozik

Hnaci hridel



Ovladaci panel

1300W Grill ©

®

Q

. Displej

Na displeji se dle pouzité funkce budou ukazovat
nasledujici udaje: doba tepelné pfipravy, uroveri
energie a hodiny.

. Hodiny

Tlacitkem se nastavuje aktudlni ¢as.

. Energie

Tla¢itkem se nastavuje pozadovana uroven
energie.

. Zastaveni/Preruseni

Tlacitkem se bud prerusuje nebo zastavuje chod
trouby.

. Otoény ovladac¢

Oto¢nym ovladac¢em se voli pozadovana doba
tepelné pfipravy.

. Rychly start

Tla¢itkem se uvadi trouba do chodu.

. Automatické rozmrazovani

Tla¢itkem se nastavuje pozadovana
rozmrazovaci funkce.

. Automaticky ohrev

Tla¢itkem se nastavuje pozadovana ohfivaci
funkce.

. Gril

Tla¢itko se pouziva k nastaveni grilu nebo
kombinace grilu a mikrovinného ohtevu.

Tabulka automatického ohrevu

Automaticky
program

Studeny hotovy

pokrm

Cerstva
zelenina

Kousky
kurete

Zmrzlé rohliky

Stisknéte
tlacitko

1x

2x

3x

4x

3 minuty

3 minuty

3 minuty

2 minuty

Doba odpocéinku
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Doporuéeni

Pokrm polozte na porcelanovou misku a
zakryjte ji f6lii vhodnou do mikrovinné
trouby. Tento program je vhodny pro

potraviny slozené ze 3 &asti (napf. maso

s omackou, zelenina a piiloha jako ryze,

brambory, téstoviny).

Po umyti a rozkrajeni na pfiblizné stejné
velké kousky zeleninu zvazte. VlozZte ji do
sklenéné nadoby s vikem. Pridejte 45 ml

(8 polévkové Izice) vody na 200-450g
zeleniny, pridejte 60 ml (4 polévkové Izice)
vody na 500-650g a pfidejte 75 ml
(5 polévkovych Izic) vody na 700-750g
zeleniny. Po uvareni zamichejte. VEtSi objem
zeleniny michejte i béhem vareni

Kousky masa potrete soli, pepfem a
paprikou okofenénym olejem. PoloZte je na
vy$8i rost kizi vespod. Po zvukovém
signalu kousky masa otocte.

Vlozte zmrzlé rohliky horni stranou doll do
kruhu na rost. Po zvukovém signalu je
otocte.




Navod na ruéni rozmrazovani

Nékteré potraviny jako
vykonu 180W.

POTRAVINA
chléb a pecivo

maly bochnik

nakrajeny velky
bochnik
2 krajice
1 kus peciva
2 kusy peciva
kolace a cukrovinky
krémovy dort 450g
jemny kola¢ 4509
plnény kola¢ 450g
maslové pecivo
maslo
250g/1baleni
ovoce

225¢g
mékké bobuloviny

450¢g
mékké bobuloviny

porce pokrmu na
talifi (4009)

zelenina

chléb a ovoce mohou byt rozmrazeny manudlné pomoci tohoto navodu pfi

PRiIPRAVA

Polozit na papirovy ubrousek nebo na
podlozku vhodnou do mikrovinné trouby.
Otocit ho v plice doby rozmrazovani

Polozit ho na papirovy ubrousek nebo na
podlozku vhodnou do mikrovinné trouby.
Otocit ho v plice doby rozmrazovani

Polozit je na papirovy ubrousek.
Polozit ho na papirovy ubrousek.
Polozit je na papirovy ubrousek.

Vybalit z obalu, polozit na talif
Vybalit z obalu, polozit na talif
Vybalit z obalu, polozit na tali¥
Vybalit z obalu, polozit na talif

vybalit z obalu a polozit na talif

PoloZit do jedné vrstvy do mélké misky
PoloZit do jedné vrstvy do mélké misky

Zakryt poklopem nebo félii (ne z PVC).
Ohrat pii 100%vykonu mikrovin (900W)
po dobu 3-4 min

Neni nutné ji pred varenim rozmrazovat.
Veskerd zelenina miize byt rozmrazena
a déle zpracovavana pii 100% (900W)
vykonu trouby

Tipy pro rozmrazovani

NoO TR N

otocte. Citlivé dily (napt. konce kiidel) zabalte do jemné félie.

Doba

rozmrazovani

8-10 min

10-13 min

45-60 sec
45-60 sec
1-1,5 min

9-11 min
9-11 min
7-9 min
7-9 min
3-4 min
5-6 min

7-8 min

7-8 min

DOBA ODPOCINKU
PO ROZMRAZENi

10-15 min

10 min
5 min
5 min

5 min

15-30 min
15-30 min
15-30 min
15-30 min

5-10 min

5-10 min

5-10 min

5-10 min

. Je lepsi pokrm neuplné rozmrazit nez obracené. Pokrm se rozmrazi v dobé odpocinku po vypnuti ohfevu.
. Jednotlivé dily pokrm( od sebe co nejdiive oddéluijte.
. V&tsi kusy, jako napiiklad kus masa, v poloviné doby rozmrazovani otocte.
Co nejdiive odebirejte rozmrazené kusy.
. Odstrarite v&echny obaly nebo je alespori v priibéhu rozmrazovani oteviete.
. Pokrm vloZte do vét§i nadoby nez ve které byl zamrazen. Pokrm se tak bude Iépe michat.

. Celé kusy drlibeZe za¢néte rozmrazovat v poloze prsy dold a piiblizné v poloviné doby rozmrazovani je

Dobu odpocinku po rozmrazeni je velice nutné dodrzet a to specidlné u velkych kuslt pokrm(, které se
nedaji michat. Tim se zajisti dokonalé rozmrznuti i vnitinich ¢asti pokrmu.
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Nastavovani hodin

Jestlize vasi mikrovinnou troubu poprvé zapnete do elektrické sité nebo dojde k vypadku elektrické

energie, tak na displeji bude blikat symbol"----

Priklad: Nastaveni 4:30

1. Stisknéte tla¢itko Hodiny
Nastavte hodnotu "4:00" pomoci oto¢ného ovladace
Stisknéte tla¢itko Hodiny

Nastavte hodnotu "4:30" pomoci oto¢ného ovladace.

o > 0D

Stisknéte tlacitko Hodiny. (Zvoleny ¢€as je tak nastaven)

Poznamka: Béhem provozu trouby je mozné stlacenim tla¢itka Hodiny zviditelnit na displeji po

dobu 2 sekund aktualni ¢as.

Nastavovani détské pojistky

Tento spotiebi¢ je vybaven bezpe¢nostnim zafizenim, které zamezi nahodné spusténi pfi manipulaci
détmi. Po nastaveni této pojistky nelze ovladat zadnou funkci trouby az do doby nez se pojistka opét

odblokuje.

Nastaveni:

1. Stisknéte soucasné tlacitka "Zastaveni/Preruseni

Funkci opét zrusite sou€asnym stisknutim tlacitek "Zastaveni/Pferuseni" a "Hodiny".

a "Hodiny". Na displeji se objevi symbol "L".

Zastavovani trouby v provozu

Troubu bé&hem provozu Ize zastavit dvéma zpUsoby:
PreruSeniMazani"
e Troubu mlZete opét zapnout stisknutim tladitka "Start"
e Opétovnym stisknutim tlacitka "Zastaveni/PreruSeni" opétovné spustite nastaveny program.

2. Otevienim dvitek trouby
e Troubu mlzete opé&tovné zapnout po zavieni dvitek pomoci tlagitka "Start".
e Opétovnym stisknutim tlacitka "Zastaveni/Preruseni" zrusite nastaveny program.



Vypinani zvukové signalizace

Tato trouba je vybavena funkci, kterd umozriuje vypnout zvukovou signalizaci. Vyrazenim této signalizace

se nebude ozyvat zadny signal pii stisknuti tlagitka nebo na konci jednotlivych programa.

Nastaveni:

1. Stisknéte soucasné tlacitka "Zastaveni/Preruseni" a "Start". Na displeji se objevi napis "OFF".

Funkci opét jednoduse zruSite sou¢asnym stisknutim tlacitek "Zastaveni/Preruseni" a "Start".

Tabulky

Doporuéeni pro pouziti grilu

V8echny grilované pokrmy poloZzené na grilovacim ro$tu, by méli mit pod s sebou dostate¢né velkou
zachytnou misku na odkapavajici $tavy a padajici kousky pokrmd. Tim uSetiite na ¢ase udrzby.

Potravina Mnozstvi (hmotnost) Doba pripravy Poznamka
Toast ( topinka) 2 krajice 4 — 5 minut

Toast (topinka) se syrem 4 krajice 6 — 7 minut 4-5 min. topinka, 2min syr

Doporuceni pro pouziti mikrovinného ohrevu s grilem

Pouzijte grilovaci rost poloZzeny na oto¢ném talifi pro peceni hovéziho nebo veprového masa, ochrarite
tenké ¢asti a okraje. Polozte dostate¢né velkou zachytnou misku pod rost na zachytavani kapajicich stav
a padajicich kouskd pokrm0. Grilované kusy béhem piipravy dostate¢né obracejte.

Rychly start

Stisknutim tlagitka "Start" spustite maximalni mikrovinny vykon 900W po dobu 30 sekund.

Po kazdém dal$im stisknutim tlacitka "Start" prodlouzite tento druh ohfevu o 30 sekund.

Priivodce nastavovani mikrovinné trouby

Nastaveni vykonu Doporucéené pouziti

100W Udrzovani horkého pokrmu
180W Roztaveni zmrzlych pokrm(
300W Udrzovani mirného varu: Dokoncovani pokrm( -

napiiklad nékteré typy pecené, dusené maso a
pokrmy v rendliku.

Svitky a jemné kolace (napt. tvarohovy)

450W Stiedni: rychlejsi rozmrznuti hotovych pokrm(
v rendliku

Peceni dortd a piskotovych tést

600W Opétovné ohrati: opétovné ohrati predvarenych
pokrm a pokrmt v rendliku.

Peceni kousk( masa a dribeze

900W Maximalni vykon: vareni a ohiivani tekutin.
Vareni zeleniny
Predehrati zapékaci misy
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Potravin Mnozstvi Pozice Doba Poznimka
© & (hmotnost) nastaveni vykonu piipravy
slanina 4 (100 g) Mikroviny 240W 7-9 min
+ gril
pecené hovézi 900 Mikroviny 240W 25 min Potrete olejem. Okorerite
s kosti 9 soli a pepfem. Nechejte
pecené veprové 900 Mikroviny 240W po tepelné uprave
(panenka) 9 + gril 5-6 min 15-20 min odlezet
f Potrete olejem.
vepové kotlety  2-3(450g) L oviny 240W 20-25min  Okofefite soli, paprikou
9 a peprem.
450 g Mikroviny 600W 15-20 min  Potrete olejem.
ijFe, Okorerite soli, paprikou
pllena stehna 800 g Mikroviny 240W 25-30min  apepfem.
+ gril
zmrzly 4 (200 g) Mikroviny 240W 12 - 15 min
hamburger + gril
pérky 4509 O Mlkr.ovlny 240W 10 - 15 min
+ gril
p Mikroviny 240W . Potiete olejem.
rybi steak 2 (350 9) + gril 22 - 24 min Okoferite soli a pepfem.
zmrzlé brambory, 2 (150 g) Mikroviny 240W 16 — 18 min.

sekana masa

+ gril
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Automaticky ohrev

Tato mikrovinna trouba Ize pouzit pro automatické ohrati hotového studeného pokrmu, Cerstvé zeleniny,

kurecich kouskl a zmrzlych rohlikd.

1. Otevrete dvitka trouby a pokrm polozte na
oto¢ny talif.

2. Stisknéte tlacitko "Automaticky ohrev" tolikrat,
dokud se nenastavi pozadovany stupen
automatického ohrevu.

3. Oto¢ny ovlada¢ nastavte na hmotnost pokrmu.

4. Zavrete dvitka trouby.

5. Stisknéte tlacitko "Start". Trouba zacina ohfivat.

Poznamka: vice informaci naleznete v tabulce
dole.

Jestlize chcete funkci rozmrazovani zrusit, stisknéte
tlacitko "Zastaveni/ Mazani".

Poznamka: Abyste po pouziti trouby
zabezpedili zruSeni nastaveného programu,
stisknéte 2x tlac¢itko "Zastaveni/Mazani".

Poznamka: Béhem automatického ohfevu trouba sama nastavi pozadovany vykon a ¢as.

Tabulka automatické funkce ohrevu :-

Automaticky program Stisknéte tlacitko
Studené hotové pokrmy R
Cerstva zelenina 2x
Kousky kurete 3x
4x

Zmrzlé rohliky

Velikost porce
300-350¢g
400-450¢g
500 - 550 g
200-250 g
300-350¢g
400-450¢g
500 - 550 g
600 - 650 g
700-750¢g

200 - 300g (1 kus)
400 - 5009 (2 kusy)
600 - 7009 (3 kusy)
800 - 9009 (4 kusy)
100 - 1509 (2 kusy)
200 - 2509 (4 kusy)
300 - 350g (6 kust)

e~~~ o~ —~

| —.

Priklad: Automaticky ohrev 500g cerstvé zeleniny.

1. Otevrete dvitka trouby.

Stisknéte 2x tlacitko "Automaticky ohrev".

> 0 Db

Zaviete dvitka trouby a stisknéte tladitko "Start".

Otoc¢ny ovlada¢ nastavte na hodnotu 500-550. udaj je viditelny na displeiji.

Trouba zacina ohiivat.

Dalsi informace naleznete v tabulkach pro ohrev.
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Priprava pokrmu v mikrovinné troubé

1. Oteviete dvere trouby, vliozte pokrm na oto¢ny Jestlize chcete troubu vypnout, jednoduse stisknéte
talit. Zavrete dvefe trouby. tla¢itko "Zastaveni/Preruseni".

2. Tisknéte tla¢itko "Energie" a nastavie Poznamka: Abyste po pouziti trouby
pozadovany vykon zabezpedili zruSeni nastaveného programu,
stisknéte 2x tlacitko "Zastaveni/Preruseni".
3. Nastavte oto¢ny ovlada¢ na pozadovanou
hodnotu doby pfipravy.

4. Stisknéte tlacitko "Start". Trouba zacina
pracovat.

Priklad: Vafrit pfi vykonu 450W po dobu 15 minut

1. Stisknéte 3x tlacitko "Energie" a na displeji se objevi symbol "450"
2. Otoéte ovlada& na hodnotu "15:00". Udaj je viditelny na displeji.

3. Stisknéte tlacitko "Start". Trouba zaéne nyni pracovat.

Priprava pokrmt na grilu

1. Oteviete dvere trouby, vioZzte pokrm na grilovaci Jestlize chcete troubu vypnout, jednoduse stisknéte
rost. Zaviete dvere trouby. tla¢itko "Zastaveni/Preruseni".

2. Stisknéte 1x tlacitko "Gril". Poznamka: Abyste po pouziti trouby
zabezpedili zruSeni nastaveného programu,
3. Oto¢nym ovladadem nastavte dobu pfipravy na stisknéte 2x tlacditko "Zastaveni/Preruseni".
pozadovanou hodnotu.

4. Stisknéte tlacitko "Start". Trouba zacina
pracovat.

Priklad: Grilovat po dobu 15 minut

1. Stisknéte 1x tlacitko "Gril"
2. Otoéte ovlada& na hodnotu "15:00". Udaj je viditelny na displeji.

3. Stisknéte tlacitko "Start". Trouba zaéne nyni pracovat.

Pred pouzitim grilu je nutné troubu kratce predehiat. Pomoci predchoziho navodu troubu
po dobu 3-4 minut predehfiejte.
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Priprava pokrmt mikrovinnym ohifevem s grilem (kombinace)

1. Oteviete dvefe trouby, vliozte pokrm na grilovaci
rost. Zavrete dvefe trouby.

2. Stisknéte tlac¢itko "gril" tolikrat, dokud se
nenastavi pozadovany stuperi kombinovaného
ohtevu.

3. Oto¢nym ovlada¢em nastavte dobu pfipravy na
pozadovanou hodnotu.

4. Zaviete dvitka a stisknéte tlacitko "Start". Trouba
zacina pracovat.

Jestlize chcete troubu vypnout, jednodus$e stisknéte
tlacitko "Zastaveni/Preruseni".

Poznamka: Abyste po pouziti trouby
zabezpedili zruSeni nastaveného programu,
stisknéte 2x tladitko "Zastaveni/Preruseni".

Priklad: Grilovat spolu s mikrovinnym ohfevem 450W po dobu 15 minut

1. Oteviete dvefe trouby

Stisknéte 3x tlacitko "Gril".

P Db

Otodte ovladaé na hodnotu "15:00". Udaj je viditelny na displeji.

Stisknéte tlacitko "Start". Trouba zaéne nyni pracovat.

P¥i pouziti tohoto programu neni nutné troubu predhfrivat.

Nastaveni Stisknout tlacitko Vykon grilu Vykon
kombinovaného ohrevu mikrovinného ohievu
Combi 1 2 x Piny 600 W
Combi 2 3x Piny 450 W
Combi 3 4 x Piny 300 W
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Automatické rozmrazovani

Pii manualnim rozmrazovani nastavte vykon trouby na hodnotu 180W. Pro zvy$eni u¢inku rozmrazovani
hustych pokrm0 nad 4509 Ize troubu nastavit na maximalni hodnotu 900W (100%) po dobu 1-3 minut a

poté snizit na 180W do konce rozmrazovani.

1. Oteviete dvitka trouby a zmrzly pokrm polozte
na otoc¢ny talit.

2. Stisknéte tlacitko "Automatické rozmrazovani"
tolikrat, dokud se nenastavi pozadovany stuper
automatického rozmrazovani.

3. Oto¢ny ovlada¢ nastavte na hmotnost pokrmu.

4. Zavrete dvitka trouby.

Poznamka:
a Cas.

Tabulka automatické funkce rozmrazovani:

Automaticky program Stisknéte tlacitko
Maso 1x
Drtibez 2x
Ryby 3x
Chléb/Pecivo 4x

5. Stisknéte tlacitko
rozmrazovat.

"Start". Trouba zacina

Poznamka: vice informaci naleznete v tabulce
nize.

Jestlize chcete funkci rozmrazovani zrusit, stisknéte
tlacitko "Zastaveni/Preruseni.

Poznamka: Abyste po pouziti trouby
zabezpedili zruSeni nastaveného programu,
stisknéte 2x tlacditko "Zastaveni/Preruseni".

Béhem automatického rozmrazovani trouba sama nastavi pozadovany vykon

Velikost porce
200 - 20009
200 - 20009
200 - 20009
125 - 1000g

Priklad: Automaticky rozmrazit 500g ryb.

—_

Otevrete dvitka trouby

P 0D

Stisknéte 3x tlacitko "Automatické rozmrazeni".

Otoc¢ny ovlada¢ nastavte na "500". Udaj je viditelny na displeji.

Zavrete dvitka trouby a stisknéte tlagitko "Start". Trouba za€ina rozmrazovat.

DalSi informace naleznete v tabulkach pro rozmrazovani.
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